
Menus type Séminaire

LE MENU JONQUILLE



LE KIR PRINCIER
Feuilletés de saucisson enroulé, et accoustilles



LE JAMBON D’AOSTE A L’ITALIENNE
et son melon rose de saison



Le sorbet citron Champagne ou le sorbet pomme et cidre


LE MAGRET DE CANARD DES LANDES AU CIDRE
Pomme fruit et champignons forestiers

ou en saison Assiette anglaise


LE BRIE DE MEAUX et son délice de l’escargot


LE CROQUANT CHOCOLAT ET NOISETTE
et sa crème Anglaise au café



Rosé de la vallée de Provence
Bordeaux rouge

Eaux plates et gazeuses
Café et son chocolat

LE MENU MARGUERITE



LE KIR PRINCIER
Feuilletés de saucisson enroulé, et accoustilles



LE MEDAILLON DE MOUSSE DE CANARD gelée 
parfumée

Toast brioché et son verre de blanc moelleux


Le sorbet citron Champagne ou le sorbet pomme et cidre


LE ROTI DE VEAU A LA NORMANDE
Gratin de choux fleur



LE BRIE DE MEAUX et son délice de l’escargot


LE BAVAROIS POIRE BELLE HELENE
et son coulis de chocolat chaud


Rosé de la vallée de Provence
Bordeaux rouge

Eaux plates et gazeuses
Café et son chocolat
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