Menus type Séminaire

LE MENU JONQUILLE

€060 30 0 P 0 0 €50 €30 €30 €0 €30 80 0 0 €0 60

LE KIR PRINCIER,
Feuilletés de saucisson enroulé, et accoustilles
P ER CP 6P P 80 P Fr P £r 2

LE JAMBON D’ AOSTE A L’ TTALIENNE
et son melon rose de saison
P ER CP 6P P 80 P Fr P £r 2

Le sorbet citron Champagne ou le sorbet pomme et cidre
calededodododedododotod

LE MAGRET DE CANARD DES LANDES AU CIDRE
Pomme fruit et champignons forestiers
ou en saison Assiette anglaise
PR &P R R P 0 £0 00 80 30

LE BRIE DE MEAUX et son délice de [escargot
PR R £ P 0 Cr Fr P 0 £

LE CROQUANT CHOCOLAT ET NOISETTE
et sa creme Anglaise au café
calededodododedododotod

Rosé de [a vallée de Provence
Bordeaux rouge
Eaux_ plates et gazeuses
Café et son chocolat

LE MENU MARGUERITE
PP EP 0 60 €0 €50 50 59 €0 60 £ 60 60 €0 P 0

LE KIR PRINCIER,
Feuilletés de saucisson enroulé, et accoustilles
R0 P P 60 60 0 B0 60 PP

LE MEDAILLON DE MOUSSE DE CANARD ge[ée
parfumée
Toast brioché et son verre de blanc moelleux
lcledododo oo oo ot o

Le sorbet citron Champagne ou le sorbet pomme et cidre
caededododododo oo tod

LE ROTI DE VEAU A LA NORMANDE
Gratin de choux fleur
&m0 Fom Bp om0 800 B0 80 E0 P

LE BRIE DE MEAUX et son délice de [escargot
P 6P 5P 630 5P 0 50 60 €30 0 632

LE BAVAROIS POIRE BELLE HELENE
et son coulis de chocolat chaud
P EP 5P 630 5P 0 50 60 €30 0 639

Rosé de [a vallée de Provence
Bordeaux rouge
Eaux plates et gazeuses
Café et son chocolat



	Rosé de la vallée de Provence
	Rosé de la vallée de Provence

